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Ran ans Probierglas

Der Weg zum eigenen Lieblingswein ist nicht
gradlinig und endet niemals. Wer nicht standig
auf der Suche bleibt, wird einiges verpassen

Von Rainer Balcerowiak

Wein trinken kann und soll Spall machen. Doch der wird einem oft genug
grundlich verdorben. Es wird gepanscht und verfalscht, dalS es nur so kracht.
Aromahefen tauschen bestimmte Geschmacksnoten vor, durch Most- oder
Zuckeranreicherung vor der Vergarung wird Kraft simuliert, Saure, Zucker,
Alkohol und Aromen werden separiert und im Labor beliebig neu
zusammengefugt. Beim Rotwein kommt noch die Erhitzung der Schalen hinzu,
um die letzten Farbpigmente zu extrahieren. Ein derartiger Wein sieht zwar
schon dunkel aus, was leider oft mit »reif« assoziiert wird, schmeckt aber mehr
oder weniger dezent nach Marmelade. GeprelSte Holzspane, mit denen der
beliebte »Barriquegeschmack« simuliert wird, geben derartigen Erzeugnissen
den »letzten Schliff«.

Ein guter Wein sollte in erster Linie das Ergebnis seines naturlichen Umfeldes
sein. Die Rebsorte(n) pragen ihn ebenso wie der Boden, auf dem er wachst, das
Klima und das von Jahr zu Jahr unterschiedliche Wetter. Der Winzer soll ihn
nicht »machen«, sondern ihm helfen, sich optimal zu entwickeln. Dazu gehoren
oftmals Ertragsbeschrankungen durch fruhen Ausschnitt unreifer oder von
Faulnis befallender Trauben und in vielen Fallen auch artenreiche Begrunung
der Weinberge. Nach der Ernte gilt es, den Charakter des Weines durch
moglichst schonende Verarbeitung zu erhalten.

Das alles hat seinen Preis, und deswegen wird man derartige Weine bei den
Discountern, deren Weinsortiment von wenigen Ausnahmen abgesehen im
Preissegment rund um zwei Euro angesiedelt ist, kaum finden. Doch kein
Mensch, fur den Wein mehr ist als ein berauschendes Getrank unter vielen
anderen, hat es notig, sich derartiges Zeug reinzuschutten. Die Moglichkeiten,
guten Wein fur einen erschwinglichen Preis zu finden sind in den vergangenen
Jahren stetig besser geworden.

Geschenkt bekommt man dieses Vergnugen allerdings nicht, wobei nicht der
finanzielle Aspekt gemeint ist. Man mulf’ schon ein wenig Interesse entwickeln
und Zeit investieren. Das heildt: probieren, probieren und noch einmal
probieren. Zum Beispiel bei Weinfesten und -markten, die es mittlerweile in fast
jeder Mittel- und Grolsstadt einige Male im Jahr gibt. Und auch der ortliche
Fachhandler ist sicherlich bereit, einem neugierigen Weinfreund mittels Proben
ein paar Eindrucke zu vermitteln, wenn nicht, hat er seinen Beruf verfehlt. Es
kann auch nichts schaden, ein bilSchen iiber Wein zu lesen. Das Angebot an
Fachliteratur und Periodika zum Thema ist mittlerweile kaum noch
uberschaubar. Hohepunkt dieser » Lernphase« konnte dann eine Reise in ein



oder mehrere Weingebiete sein. Stets sollte man seine Offenheit fur neue
Eindrucke bewahren, denn wer meint, »seinen« Wein entdeckt zu haben, und
sich mit diesem dauerhaft bescheidet, verpalst mit Sicherheit einiges. Belohnt
wird man fur diese »Muhsal« mit tollen Erkenntnissen und nachhaltigen
Geschmackserlebnissen, wobei naturlich auch Enttauschungen nicht zu
vermeiden sind.

»Den« Wein wird man dabei nicht finden, weil es ihn nicht gibt. Es gibt spritzige
Durstloscher fur laue Sommerabende auf der Terrasse und aulSerst
vielschichtige, gehaltvolle Tropfen fur die winterliche MulRestunde am Kamin.
Manch einer prasentiert sich als egomanischer Solist, der keiner Speise ein
gleichberechtigtes, harmonisches Miteinander ermoglichen wurde, andere
zeigen ihre wahren Qualitaten erst beim gemeinsamen Genulf3 mit einem
bestimmten Gericht. Ein restsufSer Riesling kann bei einem Thai-Curry
begeistern und im Zusammenhang mit Austern ungeniefSbar werden. Und wer
einen teuren Grand Cru aus dem Bordelais zu einem Huhnchen in
Tomatensauce trinkt, wird seine Investition verfluchen, wahrend derselbe Wein
zu einer geschmorten und angemessen gewurzten Lammkeule schier
unbezahlbar gut schmeckt.

Das Angebot ist reichhaltig. In allen Erdteilen wird mittlerweile kommerziell
Wein angebaut und auch exportiert. Von einer gewachsenen Vielfalt kann man
dabei aber nur bedingt reden. Die Globalisierung hat - jedenfalls bei
Massenweinen - auch zu einer Geschmacksnivellierung gefuhrt. In den
uberseeischen Anbaugebieten wie Kalifornien, Chile, Australien und Stuidafrika
dominieren die Modesorten Cabernet Sauvignon, Merlot und Chardonnay. Die
moderne Weintechnologie sorgt dafur, daf’ selbst Fachleute nicht immer in der
Lage sind, in Blindverkostungen die jeweilige Herkunft zu erkennen.
Gemeinsam ist diesen Weinen oft ein relativ hoher Alkoholgehalt sowie eine
vollkommen Uiberladene Aromatik in der Nase, die sich im Mund buchstablich
in Luft auflost.

Der Siegeszug dieser - oft recht preisgunstigen - Weine hat auch viele
europaische Hersteller veranlaf3t, ihre Produktion in diese Richtung zu
entwickeln. Doch mittlerweile scheint sich wieder mehr die Erkenntnis
durchzusetzen, dafs man auf den heils umkampften Exportmarkten mit dem
173. Einheitscabernet kaum etwas reif3en kann. Weinbaulander wie Portugal
und Ungarn setzen wieder deutlich starker auf autochthone Rebsorten und die
Auspragung regionaler klimatischer und geologischer Besonderheiten - mit
Erfolg, wie die Ausfuhrstatistiken zeigen. Auch Italien und Osterreich zeigen
sich auf dem deutschen Markt wieder deutlich profilierter als noch vor einigen
Jahren, und der Ruf Frankreichs als fuhrender Weinnation mag zwar durch
einige Qualitatsprobleme etwas angekratzt sein, wirklich erschuttert ist er aber
nicht.

Deutschlands Winzer konnen im Konzert der Groflsen sehr gut mitspielen. Mit
dem Riesling hat die edelste WeilSweinsorte hier ihre Heimat, die mit ihrer
feinen Mineralitat und dem unnachahmlichen Spiel zwischen StufSe und Saure
keine Konkurrenz aus Sudeuropa und Ubersee zu furchten braucht. Die
spatreifende Sorte kann nur in den nordlichen Teilen des Weltweinbaugurtels
ihre Qualitaten entfalten. Sie hat sich mittlerweile zu einem regelrechten
Exportschlager entwickelt und als weltweiter Gegenpol zu den »fetten«



Chardonnays etabliert. Doch auch die weilSen Burgundersorten und regionale
Spezialitaten wie Silvaner, Traminer oder Elbling verleihen der deutschen
Weinkultur Alleinstellungsmerkmale, die es fur viele Weinfreunde erst noch zu
entdecken gilt.

Zwiespaltiger ist die Situation beim deutschen Rotwein. Dessen Anbau erlebte
in den vergangenen 25 Jahren einen gewaltigen Boom, sein Anteil an der
bestockten Rebflache hat sich in diesem Zeitraum fast verdreifacht und betragt
mittlerweile knapp 37 Prozent. Die Winzer versuchten auf diese Weise, den
veranderten Trinkgewohnheiten in Deutschland hinterherzuhecheln.
Kommerziell mag diese Entwicklung vielen Betrieben genutzt haben, die
Qualitat der neuen Rotweine liel5 und lalst aber oft zu wunschen ubrig. Speziell
die »Erfolgssorte« Dornfelder, die 1955 in der staatlichen Lehr- und
Versuchsanstalt in Weinsberg als farbintensiver »Deckwein« gezuchtet wurde,
ist aufgrund ihres oft pappig-klebrigen Geschmacks von wenigen Ausnahmen
abgesehen den Beweis schuldig geblieben, dals sie eine Bereicherung der
Weinkultur bedeutet. IThr kometenhafter Aufstieg scheint glucklicherweise zu
Ende zu sein: Seit 2005 ist die Dornfelder-Anbauflache leicht rucklaufig.

Das alles soll nicht heifSen, dals es in Deutschland nicht viele gute oder gar
grolSartige Rotweine gibt. Besonders beim Spatburgunder hat es in Regionen
wie Baden, der Ahr und in Teilen der Pfalz eine wahre Qualitats- und leider
auch Preisexplosion gegeben. Viele Winzer gehen allerdings immer noch allzu
verschwenderisch mit dem Einsatz von Barriquefassern um, was vielen
Erzeugnissen, besonders wenn sie jung getrunken werden, aufdringliche Holz-
und Vanillenoten verleiht. Ahnliches gilt auch fir den in Wiirttemberg
beheimateten Lemberger, dessen bessere Exemplare es allerdings locker mit
den Brudern in Osterreich (Blaufrankisch) und Ungarn (Kekfrancos)
aufnehmen konnen.

Vielleicht reicht diese kleine Einleitung, um ein wenig Appetit auf guten Wein zu
machen. Und vielleicht wird dieser Appetit beim Lesen der folgenden Artikel
noch grofSer. Dann hatte diese Weinbeilage jedenfalls ihren Zweck erfullt.
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