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Launen der Natur

Der 2003er Jahrgang bescherte uns
Geschmackssymphonien und Spritbomben. Der
2004 er wird ganz anders

Von Rainer Balcerowiak

Weinfreunde haben es gut. Die Beschaftigung mit dem Objekt ihrer Begierde
wird niemals eintonig, da die Natur dafur sorgt, dal’ sich die Rebensafte in
jedem Jahr unterschiedlich prasentieren. Identische Wetter- und somit
Vegetationsverlaufe sind faktisch ausgeschlossen, und so entstehen Jahr fur
Jahr unverwechselbare Weine, die allenfalls Ahnlichkeiten mit Produkten aus
vergangenen Jahrgangen aufweisen.

Das gilt naturlich nur, wenn die Weinbereiter nicht den Verlockungen der
inzwischen hoch entwickelten Verarbeitungstechnologie erliegen, sondern die
Launen der Natur respektieren und akzeptieren. Wer das nicht tut, wird
versuchen, uniforme Massenweine zu erzeugen, bei denen klimatisch bedingte
Jahrgangsschwankungen durch Verschnitte und allerlei Manipulationen von der
Aromahefe bis zum Holzgeschmack »ausgeglichen« werden. Auf dem
Weltmarkt dominieren dabei »fullige«, d.h. alkoholreiche Weine, die - egal ob
rot oder weils - schnell trinkreif sind und immer gleiche Geschmacksprofile
bieten. Besonders bei den Modesorten Chardonnay und Cabernet Sauvignon,
die inzwischen in fast allen Weinbaugebieten auf allen funf Kontinenten
angebaut werden, ist diese Tendenz unverkennbar.

Die deutsche Weinwirtschaft steht vor dem Problem, dal’ diese
Geschmacksvorlieben langst auch den deutschen Markt dominieren. Dazu
kommt die geschwachte Massenkaufkraft, die den Preis beim Weinkauf fur
viele Konsumenten zum Killerkriterium macht. Aldi &Co, deren Sortimente fast
ausschliefSlich aus zum »Normalpreis« nicht vermarktungsfahigen Ubermengen
von Importweinen bestehen, haben ihre fuhrende Stellung auf dem Weinmarkt
im vergangenen und laufenden Jahr ausgebaut, wahrend der Fachhandel weiter
an Boden eingebulst hat und nur noch einen Marktanteil von 4,5 Prozent
erreicht. Erfreulicherweise hat sich aber der Anteil selbstvermarktender
Winzer stabilisiert.

Deutsche Weine wird man in dem »rund um zwei Euro«-Segment nicht finden,
und auch die Versuche der GrolSkellereien mit Billigstabfiillungen heimischer
Weine in der unteren Preisregion um drei Euro mitzumischen, haben wenig
Erfolgsaussichten. Sogar die vermeintliche »Wunderwaffe« Dornfelder, mit der
versucht wurde, am Rotweinboom zu partizipieren, scheint ihre
Expansionsgrenzen allmahlich erreicht zu haben. Da in den kommenden Jahren
weitere Dornfelderneubestockungen in den Ertrag kommen werden, ist der
freie Fall der FalSweinpreise, die die Winzer bei den GrofSkellereien erzielen
konnen, abzusehen. Und im gehobenen Mittelfeld oder gar in der Spitze wird



sich diese meist gleichermalsen aufdringlich wie pappig schmeckenden Plorre
auf Dauer wohl kaum etablieren konnen.

Renaissance des Riesling

Der deutsche Qualitatsweinbau ist aktuell gepragt von einer Renaissance des
Riesling, also der Rebsorte, die mit ihrer Mineralitat, ihrem markanten
Saurespiel und ihren filigranen Aromen wie keine andere die klimatischen und
geologischen Bedingungen und die Weinbautradition der meisten hiesigen
Anbaugebiete reprasentiert. Riesling ist das wichtigste Alleinstellungsmerkmal
des deutschen Weinbaus, da er - abgesehen von einigen benachbarten Regionen
wie dem Alsace und in Osterreich - in anderen Weinbaugebieten kaum
geeignete Vegetationsbedingungen findet und entsprechend selten kultiviert
wird. Die in den letzten Jahren zu konstatierende deutliche Qualitatssteigerung
- unter anderem durch Konzentration auf gute und sehr gute Lagen sowie
strenge Ertragsbegrenzung bei vielen Betrieben - zahlt sich langsam aus,
wovon steigende Exportziffern kunden. In seinem Schlepptau haben vielerorts
heimische Burgundersorten sowie regionale Spezialitaten wie Elbling (sudliche
Weinmosel), Lemberger (Wurttemberg) und selten angebaute Rebsorten wie
Gewiurztraminer, Silvaner und Auxerrois an Profil gewonnen. Als Flaggschiff
zieht dabei unbeirrt der Verband der deutschen Pradikatsweinwinzer (VDP)
voran, dessen lediglich 300 Mitgliedsbetriebe, die nur zwei Prozent der
Anbauflache bewirtschaften, durch ein eigenes, dreistufiges Qualitatssystem
vom Gutswein bis zum »GrolRen Gewachs« Malsstabe gesetzt haben.

Das hat unter anderem dazu gefuhrt, daf8 die grofSen Weinbauverbande und das
Deutsche Weininstitut inzwischen daruber nachdenken, das unsinnige, an den
Interessen der GrofSkellereien ausgerichtete deutsche Weinrecht mit seinen
GrolSslagennamen und »Qualitatseinstufungen« anhand des Zuckergehaltes
nachhaltig zu entrumpelm. Viele Nicht-VDP-Betriebe haben begonnen, sich von
dem Kabinett-, Spat- und Auslese-Unfug zu verabschieden und die Lage und/
oder den Erzeugernamen in den Mittelpunkt ihrer Qualitatsphilosophie zu
stellen. Die qualitative Aufwartsentwicklung bei vielen selbstvermarktenden
Winzergenossenschaften, die beispielsweise in Baden und Wurttemberg nach
wie vor den Weinanbau dominieren, hat sich ebenfalls erkennbar fortgesetzt.
Sie bieten oftmals auch preislich sehr attraktive Tropfen in allen Segmenten
vom sauberen Alltagswein in der Literflasche bis zur Spitzenkredenz aus alten
Rebanlagen mit streng selektiertem, minimalem Ertrag.

Hoher Alkoholgehalt

Der mit vielen VorschulSlorbeeren ausgestattete »Jahrhundertjahrgang« 2003
hat diese Entwicklungen sicherlich befordert. Die extreme Sonnenstundenzahl,
die in einigen Gebieten bis zu 15 Prozent uber dem Jahresmittel lag, fuhrte zu
entsprechenden Mostgewichten und in guten Lagen auch zu
aulSlergewohnlichem Extrakt- und somit Aromareichtum. Probleme gab es
oftmals bei der Saurestruktur, was viele Winzer - sogar beim VDP - zu
»Nachbesserungen« im Keller veranlalSte. Ferner ist ein fur Deutschland
typischer Weinstil, der trockene, leichte Zechwein und Speisebegleiter in
diesem Jahrgang deutlich unterreprasentiert, da durch die hohen Mostgewichte
entsprechend viel Alkohol im Wein enthalten ist. Die beispielsweise auf der
VDP-Gutswein-Messe im September in Berlin prasentierten »GroflSen



Gewachse« und Lagenweine bestachen zwar oftmals durch eine ungeheure
Geschmacksfulle, veranlalSsten jedoch aufgrund von Alkoholgehalten bis zu 16
Prozent zu einigem Stirnrunzeln. Jeder noch so geschmacksintensive Riesling
oder WeilSburgunder wurde als Spritbombe ein Spargelgericht oder einen
zarten Binnenfisch nicht begleiten, sondern meucheln. Es lohnt sich jedenfalls,
bei Handlern und Winzern nach entsprechenden Weinen des Vorjahrgangs oder
»einfachen« 2003ern mit weniger Alkohol zu fragen. Bereits im Fruhjahr
konnten wir unseren Lesern zwei uberzeugende Literweine des aktuellen
Jahrgangs prasentieren, einen Riesling vom Okoweingut Steffens-Kels und einen
Elbling von Stephan Steinmetz (beide Mosel).

Wahrhaft GroSartiges gibt es beim 2003er jedoch im Bereich der edelsulSen
und »halbtrockenen« WeilSweine zu entdecken, und auch die ersten verkosteten
Rotwein des Jahrgangs waren oftmals aulSergewohnlich und versprechen
grolSen Genuls. Ein vollmundiger, beeriger Spatburgunder oder Lemberger
kann zwei Prozent mehr Alkohol wesentlich besser vertragen als ein Riesling.

Aber das ist es eben: Die Einmaligkeit eines jeden Jahrgangs, die es zu
akzeptieren gilt. Und so steht schon jetzt fest, dals der 2004er Jahrgang einen
vollig anderen Weintyp hervorbringen wird. Spater Frost und zu kiihle
Fruhjahrsmonate gaben zunachst zu Besorgnis Anlaf3. Kein Problem war
dagegen der weitgehend verregnete Hochsommer, da die durch die 2003er
Klimakapriole recht ausgetrockneten Boden die Zusatzration Wasser gut
gebrauchen konnten. Das dadurch bedingte stabile Sauregerust ermoglichte
zudem, die Lese vielerorts etwas nach hinten zu schieben. Da sich September
und Oktober sehr sonnig prasentierten, wird erneut ein guter Jahrgang
erwartet, trotz niedrigerer Mostgewichte. Auf alle Falle wird es trockene weil3e
Weine in guter bis sehr guter Qualitat in ausreichendem Maf3e geben.
Vorausgesetzt, dafS die Winzer durch Beschnitt und grune Lese die Basis dafur
geschaffen haben. Beim Rotwein ist allerdings wieder eine Zunahme recht
dunner Tropfchen zu erwarten, und so kann man durchaus empfehlen, sich
noch mit einigen 2003ern zu bevorraten. Wir wollen Thnen da einige Tips
geben, und deswegen wird sich das jW-Weinteam in den kommenden Wochen
einem Verkostungsmarathon unterziehen, bei dem preiswurdige Rotweine
badischer Winzergenossenschaften im Mittelpunkt stehen.

Kulinarische Entdeckung

In dieser Weinbeilage geht es schwerpunktmallig um Wein als Speisebegleiter.
Die Jahrgangskapriole hat uns zu Tests mit halbtrockenen WeilSweinen in
Verbindung mit asiatischen Gerichten animiert. Ferner widmen wir uns erneut
der faszinierenden Vielfalt Schweizer Weine, diesmal verbunden mit einem
Einstieg in die Schweizer Kuche. Des weiteren haben wir einzelne Winzer unter
die Lupe genommen, Neuerscheinungen verschiedener Verlage zu Themen rund
um Wein und Speisen gelesen und Weingeschafte besucht. Wie immer gilt:
Probieren geht uber studieren. Gonnen Sie sich doch wahrend der Lekture
dieser Weinbeilage einen netten Tropfen.
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